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Egal ob Taufe, Babyshower, Geburtstagsfeier, Hochzeit, Firmenessen
oder festliche Anlässe – wir gestalten den perfekten Saal nach euren
Wünschen. 

Unser erfahrenes Team kreiert gemeinsam mit euch ein köstliches
Menü, das eure Gäste begeistern wird. Für jede Preisklasse und jeden
Anlass bieten wir die ideale Lösung.

Januar 2025

Menüvorschläge Bankett 2026

Grüezi und 

Willkommen zu unvergesslichen

Feiern!



Unser großer Saal kann bis zu 80 Personen 
beherbergen und ist flexibel genug, 
um in zwei schallisolierte Räume geteilt zu werden. 
Der größere Bereich bietet Platz für 50 Personen, 
während der kleinere 25 Personen komfortabel unterbringt. 

Für exklusive Veranstaltungen kann auch unser Restaurant- und Barbereich
einbezogen werden, was die Kapazität auf insgesamt 140 Gäste erhöht. Diese
Option ist je nach Gruppengröße gegen einen Aufpreis als geschlossene
Gesellschaft buchbar.

Für einen stilvollen Empfang bieten wir Stehtische im 
Wintergarten an, die gegen eine kleine Gebühr gemietet werden können –
ideal für Aperos und andere Gelegenheiten. Auch im Wintergarten darf
gefeiert werden!

Besucht uns und lasst euch inspirieren. Wir freuen uns darauf, eure
Veranstaltung zu einem besonderen Erlebnis zu machen!
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Die Lokalitäten im 

Restaurant Obernau:



BANKETT
ZUSAMMENSTELLUNG

VORSPEISEN

Grüner Blattsalat

8.00 CHF pro Person

Gemischter Salat

9.00 CHF pro Person

Kleine Kalte gemischte Vorspeise-Platte

18.50 CHF pro Person

Tagessuppe

9.00 CHF pro Person

Bruscheta (2 Stücke)

6.00 CHF pro Person

Rinds Carpaccio

24.00 CHF pro Person

Octopus Carpaccio

24.00 CHF pro Person



BANKETT
ZUSAMMENSTELLUNG

HAUPTGANG

Pouletbrust an einer Marsalasauce

mit Saison Gemüse und Risotto Parmesan

29.00 CHF pro Person

Risotto mit verschiedenen und frischen Pilzen

24.50 CHF pro Person

Kalbsrahmschnitzel mit Butternudeln

und gebratene Champignons und Gemüse

35.00 CHF pro Person

Schweins Cordon Bleu mit Kartoffel-Kroketten

oder Pommes Frites und Gemüse

30.00 CHF pro Person

Piccata Milanese

Schweineschnitzel mit Ei und Grana Padano, 

mit Tomaten Spaghetti

    29.00 CHF pro Person

Aargauer Schweinebraten mit Zwetschgen,

Kartoffelstock und Gemüse

30.00 CHF pro Person

Paniertes Schweinesschnitzel mit Pommes Frites

26.50 CHF pro Person

Rinds Entrecote mit Saison Gemüse und Rosmarin

Kartoffeln

36.00 CHF pro Person Rindsfilet an einer Steinpilzsauce, mit 

Prosecco-Risotto    

45.00 CHF pro Person

Gnocchi an einer 4-Käsesorte Sauce

23.50 CHF pro Person

Rindsschmorbraten in Rotwein-Jus

mit Kartoffelstock und Saison Gemüse

34.50 CHF pro Person

Dorschfilet an einer Zitronensauce,

mit Trockenreis und Saison Gemüse

    30.00 CHF pro Person

Allergene: Unser Personal berät Sie gerne zum Thema Nahrungsmittelallergien
Alle Preise inkl.  MwSt

Gemüseteller

19.50 CHF pro Person

https://www.swissmilk.ch/de/rezepte-kochideen/rezepte/LM201101_44/rindsschmorbraten-in-rotwein-jus/


BANKETT
ZUSAMMENSTELLUNG

DESSERTS

Hausgemachter Tiramisu

10.00 CHF pro Person

Fruchtsalat

9.50 CHF pro Person

Semifreddo - Halbgefrorenes Nougat

9.50 CHF pro Person

Vorbesteller Kuchen, Torte oder Muffins auch erhältlich Preis auf Anfrage

 Schokoladenmousse

9.00 CHF pro Person

Hausgemachter Panna Cotta (Rahmköpfli)

10.00 CHF pro Person

 Hausgemachtes Caramellköpfli im Glas

8.50 CHF pro Person

Gebrannte Creme

9.00 CHF pro Person


